Equipements & Services de Cuisines Professionnelles

La Gamme

Cuisson Froid Laverie
Distribution Préparation




Fours mixtes
2 modeéles de fours :

Flash et Essentiel

Existent en électrique et gaz.
Une gamme compléte
avec 6,10 et 20 niveaux,
superposée (Flash)

en GN1/1 et 2/1.

Une gamme de fours...

(J Compact

Le four en toute simplicité

Les fours mixtes ou & air pulsé,

Emeraude Compact,
existent en 4 niveaux GN1/1,
électrigues

@ Flash

Cuisiner en toute simplicité

(J Essentiel

Fiable, flexible et pratique

* Mode de production de
vapeur par injection

oll} I proauction

PEUL, 1C

tempérc ¢ )
* 3 modes de cuisson
(0-250°C), Mixte (30-2¢
Vapeur (30-105°C)

* 3 possibilités de pilotage
sonde a ceeur, le femps

Qvec prise en compte
automatique de la charge

et le pilotage manuel.

De série le oura pour la patisserie

En accessoire : douchette, sonde @
coeur débrochable et sortie HACCP

* 6 modes de cuisson : Sec

mixte, vapeur, refroidissernent

rapide, séct

en température
« Simplicité d’utilisation :

A

ommande « Oul

au systeme Eco-hybride :

2 modes de production de
vapeur, sile mode chaudiére
est en dysfonctionnement,
linjection reprend le service.
De série le Oura

En option : Logiciel Easy PC el sol

interface USB




< Cuisson Horizontale

Fourneau
() Cougar 700

crement

Cougar 700 est particuli
nvironnements
de la petite restauration
collective (maison de retraite,
cenfre de vacances....) ou
de la restauration citadine
Dessus 20/10eme et structure
monocogue. Des bords francs
qui facilitent le nettoyage,

une gualité de fabrication et
une grande robustesse.

adaptée aux

Fourneau
(2) Cougar 900

=ntiel au

performance
vofre reussite, la gamme
Cougar 900 apporte un
confort de travail, une grande
productivité avec une surface
utile importante (P00 mm

de profondeur) ainsi qu'une
gualité de finition avec ses
bords francs qui facilitent le
neftoyage. Dessus 30/10°m

et structure monocogue.

Une gamme de Fourneaux

Systeme  co Quad

Feux vifs : Jusqu'a 9 kW, avec un rendiiment supérieur & 60%. Brleurs monte
rbacceaua la frontal ft ] f nplif
fapilité : pas ade déformation des &lé Nis latéraux

Plaques électriques : 2 ou 4 plague

Plaques coup de feu (électrique ou fkaz) : Montée rapide en t

et économie d'énergie. Puissar 18 G 21 kW

Plaques induction : Idi¢

thermique

IClie G Netic 3au’'a 2 x 5 kw

Puissande ju

Foyers rayonnants : Plague vitrocérarfigue 6 mm avec un rer
et peu d'inertie. Facile & netto Puigance jusqu'a 2 x 4 k\

Bains marie : 4 bacs GN1/3, cuve ind munie d’'une vidange en fagade

Fours gaz ou électriques : Robustes, @ec porfe ées
et sans visserie apparente. Gaz +16% e rendement. Multi-usages : rofisserie,
pdtisserie, gratinage, braisage, cuiss@h lente

Modules neutres : Table de travail trefigide & poser ou suspendre entre
deux éléments.

Barbecue a gaz : La chauffe est réclfee par des brdleurs inox sous une
nappe amovible de galets en piere e lave. Puissance = 11kW.

Gril @ barreaux électriques : Barr
vidrquage el JISSON PaAr JUCT

Plague & snacker ou plancha : |

Des friteuses simples ou doubles cuves : 5,18 et 2t

en tfemp Ire (gara 1a I | n). Re

pour conserver a |'huile f

>tu
T miair

€co Quad oni &
de de oélage, marmi
Crace au systeme C | S desé

Que ce soit pour 100 ou 1000 couverts, le fourneau Cougar 900 permet de

multiplier les possibilités de configuration d'installation

Sur pieétement, suspendu mural/ central, soubassement réfrigéré, socle
magonneé.




Fourneau
() Tectone

de

¢ Un choix de C
)."H‘IQUHJHOQS en version
>, @ poser ou suspendue
pour une rédlisation
personnalisée

* Assemblage éfanche
bords francs

¢ Les bruleurs Tectone sont
démontables sur bac &
eau : une révolution dans
I'hygiéne.

scuisson

Cuiseurs
mulfifonctions

GJ Atlas

Pianos
Quarandis &

@ :
Prestige 4o0/100m

LISpOoNioie en version

gaoz et électrique

¢ Une puissanc Jap

Saiele!

automarnguer
¢ La pureté des lignes et le soin
de la finifion font du Prestige
ef du Quarandis des pianos

charge
Une capacité de 130
@ 200 litres.

unigues
* Des pianos monoblocs b Cgve avec fond bimétal
unigues. entiérement carnossée,

profondeur 250 mm.

* Bati inox monobloc de
40/10 d'épaisseur sur pieds;
inox de diamétre 104 mm.

* Les dimensions ont été
étudiées pour obtenir un
environnement de fravail idéal
et offrir la meilleure ergonomie.



(1) Antartica
mobile

Mmoo
(GN1/1 et (
froides et mini chaudes pour
des capacités allant de 117
a 540 litres

¢ Dimensions adaptées

au passage des portes de
800 mm (775 mm de large)
en GN2/1.

« Structure monocogue fout
inox intérieur et extérieur

* Groupe fropicalise.

Armoires chaudes et refrigérées

(2) Antartica

* Cette gamme d'armoires refrige-

* Groupe tropicalisé

¢ Simplicité et Hygiene

- Construction monocogue (parfaite
&tanchéité), isolation en mousse
polyuréthane

- Pieds de 150 mm : nettoyage des sols
facilité

- Réévaporation automatique des eaux
de dégivrages.

() Ixane
armoires froides
ou chaudes

e les arr

en froic ud pour
des capacités de 2 x 300,
600 et 1350 litres

¢ Cuve intérieure ef revete-
ment extérieur tfout INox

» Grande réserve de
puissance frigorifique
permettant un fonctionne-
ment optimum jusgu’a une
température ambiante de
+43°C (groupe fropicalisé
Isclafion 60 mm.




(J Ixpod GJ Ixtreme
La gamme de Cellules a Chariot ) AMME

1 refroidissement rapide

iste en 4 capacités d'aliment

= en iemperaiure
240 et 320 kQ)

@) Ixtend

La série d'armoires posifives &
chariot Ixtend est composée de
6 modéles : murdl fraversant,
en GN1/1 et GN2/1 (de1a?2
chariots). Existe aussi en chaud.

disponibles : froid posiif,

froid négatif, maintien en
température (de 63 a 85°C),
compartiment neutre et
cellule

Dégivrage automatique,
évaporateur positif traité
anti-corrosion, isolation fotale
en mousse de polyuréthane
(60 mm).

(@) Schuss

tempéerature répa
volumes (5

() Collect PC

2 types d'enregistreur HACCF
avec transfert par clé USB ou
&dition sur une imprimante
* Enregistreur autonome
universel

* Enregistreur HACCP
infégrée aux tableaux de
commande des gammes
suivantes : Antarfica, Ixarje,
Ixtend et Ixpod.




() Coralia

————

es tables ""pm\ a : Dessus
seur 12/10ef 15/10
b')rjo droits ot rayonnes,
largeur 600, 700, longueur
standard ou sur mesure

* Tables de travail centrales
et adossés, Tables du chef,
Bac du chef sur pieds,
Tables de déboitage

¢ Plonge Cordlia : Bac ef
égouttoir insonorisé. Liviée
avec robinet bitrou 1/4

de tour et siphon.

pour le S
Design : Polyvision ad
parti pris
|"utilisation d
pour privileg
aérienne
Haute Performance : Pour
une conservation des mets
jusqu'a 32°C

* Présentoir a pain, couverts
et verres

* Meubles chauds

* Meubles réfrigérés

¢ Salad'bar avec son porte-
assiette intfégré

* Vitrine réfrigérée.

() Batteur Mélangeur

La gamme des batteurs

rs est co M Hsée
(10 litres,
et 60 litres

?1 7

pour des restaurants de 10 a
800 couverts aussi

Y pour
la restauration collective que
commerciale

(@ Les meubles
de préparation
et rangement

* Meubles tout inox 18-10
intérieur et extérieur.
* Meuble neutre

* Meuble étuve table neutrg
et chaude.



< Laverie

(1) Oréane LT et LT Pro

Les laveuses & avancement
aufomatigue Oréane LT
existent en 5 modéles pour
traiter de 70 & 210 casiers/
heure. Oréane LT avec ou
sans prélavage et simple

ou friple ringage

Dotées d’'une carrosserie ef
d'une cuve inox 18-10, d'une
conception double peau

et d'une pompe
autovidangeable.

La consommation est limitée
par une régénération des
bains en cascade pour

un meilleur respect de
I'environnement. Super

Environnement
(3) Laverie

Adaptée parfaitement
aux laveuses Oréane

* Table de triage : largeur

de 745 /1060 mm, longueur
de 1600 /2100/2600 mm ou
sur mesure, raccordement
sur table lisse ou table &
rouleaux

* Table lisse entrée et sortie
avec ou sans bac et dosseret,
dessus inox 18/10°™ épaisseur
eV b

* Table a rouleaux pour
transporter des casiers

500 x 500, inox 18/10,
épaisseur 15/10

* Virage & rouleaux

45°,90°, 180°,

i

tout le ringage).

e

il e,

(2) Oréane LB Pro

Le lave batterie,

Oréane LB Pro, comprend
5 modeéles pour traiter

de 10 & 30 casiers/heure.
Absence de trace de gouttes
d'eaqu gréce au systeme

« Anti-perle » (Température
constante de 85° pendan

a4



Huty | THIOOE

(1) Oréane LV

4 modeles de lave verres
pour fous les besoins (avec
Ou sans adoucisseur).

Un nettoyage performant
pouvant aller jusqu’a 24
paniers de verres par heure.
Une facilité d'entretien avec
une pompe de lavage
autovidangeable.

J i IHITE“‘ﬁw\nlgrh

(2) Oréane LF et LF Pro

(3) Oréane LC
et LC Pro

La laveuse & porte frontale,
QOréane LF est composée de
4 modéles compacts pour
traiter de 20 & 80 couverts et
de 20 & 60 casiers/heure.

La cuve emboutie de

petite capacité de 12 litres
engendre une économie
de consommation d'eau.

Passage de porte jusqu'a

: 385 mm:.

Lo et G : el s
IJ- 4

i,

Silencieuse avec 66 dB.

Une gamme composée de

2 modéles de laveuses a
capot pour fraiter de 80 & 200
couverts (de 24 & 60 casiers/
heure).

Les performances du lavage
sont améliorées gréce & des
gicleurs hauts rendements.

Le capot se souléve sans
aucun effort avec le systeme
breveté « Easy up »

Economie d'eau : 3 litres
seulement.




Nos équipes de recherche et développement, notre
laboratoire certifié NF/CE, bénéficient des remontées
d’informations afin de faire évoluer des produits
adaptés & vos besoins.

Nos usines fabriquent une gamme trés compléte de
matériels simples et robustes, pour la préparation, la
cuisson, la distribution, la réfrigération et la laverie.

Qu’il s’agisse d'un renouvellement de matériel ou
d’une création, de restauration commerciale ou
de collectivité, Thirode posséde |'expérience des
installations les plus complexes. Le réseau Thirode
est certifié Qualicuisines

Une recette exclusive pour I’entretien et le suivi de vos
installations :

» Conseils sur I"utilisation, I'entretien et le suivi du matériel

» Opérations de vérifications périodiques obligatoires
pour la délivrance des certificats.

* \lente en agence ou par correspondance de plusde
120 000 piéces détachées toutes marques

Dés |'élaboration de votre devis, nous étudions
pour vous foutes les solutions de financement et
nous concrétisons cette analyse par une proposition
précise.

i)

e

ULTIMHEAT®

VIRTUAL MUSEUM
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Site : www.thirode.fr

ThirodeFinancement
Tél: 01.47.00.65.65
Fax : 01.47.00.12.09

Tél : 01.60.21.55.60
LILLE
Tél : 01.60.21.55.60

CAEN
Tél : 01.60.21.55.60

Thirode

17 rue des Fréres lumiéres - ZI Mitry Compans

77292 Mitry-Mory cedex

Tél.: 330(1) 64 67 61 00 - Fax : 33 0(1) 64 67 61 51

contact@thirode.fr
www.thirode.fr
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Dieppe
Saint-Breuc Paris- IDF Metz @
balle
Brest @
Saint-Malo @ Nanc
@Quimper @ Rennes Y
Lorient @ Le Mans @
vannes Troyes Strasb
@® @ rnges
Nantes Dijon @
@ La Roche-sur-Yon Poligny@
@ poitiers
@ La Rochelle
P Cgermogt-
Limoges erran &
5 @ Lyon@ Annecy
Angouléme _ gqint etienne @
@ Bordeaux @ Grerpble
Aurillac valence@
@ Gap @ Bridncon
Agen st Afrique [
Marvejols @ Avignon@  Oraison
Bgyonne o @ Toulouse Monpellier
Pau
Narbonn Marseille i
SAV NATIONAL
’ Perpignan
CLRE(® 0 8000069 19
Siege
Té1:01.64.67.61.00 FRANCE NORD
Fax : 01.64.67.61.01 DIEPPE
e-mail : Tél: 02.35.84.80.23
contact@thirode.fr ILE DE FRANCE

FRANCE OUEST

ANGERS

Tél : 02.40.75.66.43
BORDEAUX

Tél: 05.57.77.44.50

BREST
Tél : 02.96.50.75.80

CLERMONT-FERRAND
Tél: 04.73.91.01.02

LAMBALLE
Tél : 02.96.50.75.80

LA ROCHE SUR YON
Tél : 02.40.75.66.43

LA ROCHELLE
Tél : 05.62.89.36.36

LE MANS
Tél : 02.40.75.66.43
LIMOGES
Tél : 05.62.89.36.36

LORIENT
Tél: 02.97.76.76.55

NANTES
Tél: 0240756643

QUIMI
Tél: 02.98.52.06.73

RENNES

Tél: 02.99.14.70.71
SAINT-MALO

Tél: 02.99.14.70.71

TOULOUSE
Tél : 05.62.89.36.36

TOURS
Tél : 02.40.75.66.43

VANNES
Tél: 02.97.76.76.55

FRANCE EST

ANNECY

Teél: 04 79.34.79.00
AVIGNON

Tél: 04 92.78.62.09

BRIANCON
Tél: 04.92.78.62.09

DIJON
Tél:03.84.73.75.99

GAP
Tél : 04.92.78.62.09

GRENOBLE
Tél: 04.79.34.79.00

LYON

Tél: 04.78.79.54.30
MARSEILLE

Tel 0492786209

Tél 3 03.83.25.73.73

MONTPELLIER
Tél: 04.92.78.62.09

NANCY

Tél: 03.83.25.73.73
ORAISON

Tél: 04.92.78.62.09
POLIGNY
Tél:03.84.73.75.99

SAINT ETIENNE
Tél: 04.77.53.09.09

STRASBOURG
Tél:03.83.25.73.73
TOULON

Tél: 04.92.78.62.09
TROYES

Tél : 03.25.49.12.80
VALENCE

Tél : 04.75.57.98.40

ULTIMHI
VIRTUAL MUSEUM

1.03.03.2011 Ce document ne présente pas de caractére contractuel, les spécificités techniques sont données a titre strictement indicatif. D’UN COMMUN ACCORD



mailto:contact@thirode.fr
http://www.thirode.fr
mailto:contact@thirode.fr
http://www.thirode.fr

